
Entrées

Œuf parfait , 

champignons sauvages juste poêlés, crème de beaufort
21 €

Le Foie Gras du « KAEGY », fleur de Sel

Réduction poire-églantine et sa brioche toastée
24€

Carapaccio de poulpe , 
agrumes et vinaigrette à l’ail, légumes croquants en pickles 

 25€

Plats

Suprême de volaille jaune de Bresse farcie aux morilles , 
jus réduit et crémé a la truffe, stick de polenta et légumes rôtis

28 €

Filet de bœuf « Rossini »,
 jus infusé au thym, fine mousseline de céleri, légumes glacés

35€

 Médaillon de Cabillaud en basse température , 
mousseline de panais, beurre blanc perlé à l’ail des ours et piperade 

31 €

Desserts

Saveurs exotique , 
entremet et petit sablé, sorbet mangue

14 €

Comme un mille-feuille, 
chocolat vanille, noix de pécan et glace vanille 

12 €

L’EPHÉMÈRE
Domaine du Kaegy


